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INTRODUGAO

O Estado do Parana participa do Programa de Anadlise de Residuos de
Agrotéxicos em Alimentos — PARA, desde a sua criagcdo em 2001 pela Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA/MS.

Neste relatério sdo apresentados os resultados do quinto ano do Programa,

que compreende o periodo de coleta de amostras de maio a outubro de 2006.

OBJETIVOS

Objetivo Geral

Avaliar continuamente os niveis de residuos de agrotoxicos nos alimentos,
fortalecendo a capacidade do Governo no que se refere a atender a segurancga

alimentar, evitando possiveis danos a saude da populagao.

Objetivos Especificos

1. Identificar os niveis de residuos de agrotoxicos nos alimentos produzidos,
comercializados e consumidos no Estado;

2. Verificar se os residuos de agrotéxicos excedem aos Limites Maximos de
Residuos (LMRs) autorizados pela legislagao em vigor;

3. Verificar a presenga de residuos de agrotoxicos ndo autorizados pela
legislagdo em vigor;

4. Rastrear possiveis problemas e subsidiar agbes de orientacdo e de
fiscalizagao pela vigilancia sanitaria;

5. Contribuir para a melhoria da estimativa de exposicdo através da dieta,
como parte da reavaliagao dos agrotéxicos ja registrados;

6. Monitorar o uso de agrotoxicos realizando um mapeamento de risco;

7. Subsidiar a realizagdo de negociagdes internacionais, principalmente no

ambito do Codex Alimentarius e Mercosul;
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8. Subsidiar o Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento e
Secretaria de Estado da Agricultura e do Abastecimento nas agdes de
orientagdo e fiscalizagdo quanto ao uso de agrotoxicos pelos produtores,
com vista a uma boa pratica agricola;

9. Disponibilizar informagbes as instituicbes envolvidas com o tema e

sociedade em geral.

METODOLOGIA

O Programa de Analise de Residuos de Agrotdxicos em Alimentos — PARA,
no Estado do Parana, coletou e analisou, no periodo de maio a outubro de 2006,
um total de 67 amostras de horticolas oriundas da produgéo agricola paranaense
e de outras unidades da federacdo, que foram coletadas em supermercados no
Municipio de Curitiba.

A escolha das horticolas levou em consideracdo a capacidade técnico-
analitica dos laboratdrios envolvidos e os dados fornecidos pelo Censo de 1996 do
Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica - IBGE, sobre o consumo alimentar
no Brasil. Assim, foram definidos os seguintes alimentos: alface, batata, laranja,
maga, morango e tomate.

As amostras foram analisadas pelo Laboratorio Central da Secretaria de
Estado da Saude do Parand — LACEN/PR, que analisou 58 principios ativos no
morango, 59 na alface e 64 no tomate; pela Fundacao Ezequiel Dias - Instituto
Otavio Magalhdes da Secretaria de Estado da Saude de Minas Gerais —
FUNED/IOM/MG, que analisou 83 principios ativos no morango, 85 na macga e 86
na batata e pelo Instituto Adolfo Lutz da Secretaria de Saude do Estado de Séao
Paulo - IAL/SP, que analisou 82 principios ativos na maca e 84 na laranja.

A FUNED/MG utilizou os seguintes métodos analiticos: Analise de
Residuos de Pesticidas em Frutas e Hortalicas — multiresiduos (POP LRP-MET
0001) e Determinacéo de Residuos de Ditiocarbamatos em Vegetais — Sistema
Vertical (POP LRP-MET 0009); o IAL/SP utilizou o método Determinagdo de

Residuos de Pesticidas em Frutas e Vegetais — Método muitiresiduo (PME-SQA2-
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001) e o método Determinacdo de Residuos de Ditiocarbamatos em Frutas e
Vegetais (PME-SQA2-002) e o LACEN/PR utilizou as seguintes referéncias:
Resolugcao — RDC n° 347, de 16 de dezembro de 2002, Resolu¢cao RE n° 165, de
29 de agosto de 2003, JAOAC, 1969 e Analytical Methods for Pesticide Residues
in Foodstuffs General Ispectorate for Health Protection, Ministry of Health, Welfare
and Spots, The Netherlands, Sixt ed., 1996.

RESULTADOS

A distribuicdo das amostras coletadas e analisadas por tipo de alimento
esta demonstrada na Figura 1, sendo o0 morango o alimento com maior numero de

amostras coletadas e analisadas, respondendo por 25% do total.

Figura 1 - Distribuicdo das Amostras Coletadas e Analisadas
por Tipo de Alimento - Parana, maio a outubro/2006.

Tomate 10 amostras Alface 10 amostras
15% 15%

Batata 10 amostras
15%

Morango 17 amostras
25%

Laranja 10 amostras
15%

Maga 10 amostras
15%

Fonte: SESA/SVS/DEVS/DVVSA, 2007.

Das 67 amostras analisadas, 31 (46,3%) apresentaram algum tipo de

residuo de agrotoxico, ou seja, presenca de residuos tanto acima com abaixo dos
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Limites Maximos de Residuos — LMR estabelecidos, bem como residuos N&o

Autorizados — NA, conforme Figura 2.

Figura 2 - Resultados das Analises de Alimentos, quanto a
Presenca e Auséncia de Residuos de Agrotéxicos - Parana,
maio a outubro/2006.

46% Bl com residuos

54% B sem residuos

Fonte: SESA/SVS/DEVS/DVVSA, 2007.

A alface e o morango foram os alimentos em que se detectou a presenca
de residuos de agrotdéxicos em desacordo com a legislagcdo Vvigente,

respectivamente 20% e 41,2% de amostras insatisfatorias (Tabela 1).



Tabela 1 — Numero de Amostras com Resultados Insatisfatérios por Alimento
— Parana, maio a outubro/2006.

Alimento N.° de amostras

Analisadas Insatisfatorias %
Alface 10 2 20,0
Batata 10 0 0
Laranja 10 0 0
Maca 10 0 0
Morango 17 7 41,2
Tomate 10 0 0
Total 67 9 13,4

Fonte: SESA/SVS/DEVS/DVVSA, 2007.

A maca e o tomate apesar de n&o apresentarem residuos acima do LMR ou
NA, apresentaram um maior numero de amostras com residuos em relagédo ao
total, ou seja, em 10 amostras de maca, oito continham residuos e no tomate sete
das 10 amostras. Na laranja ndo foram detectados residuos de agrotoxicos para

0s principios ativos pesquisados (Figura 3).



Figura 3 - Resultado das Analises de Residuos de
Agrotoxicos em Amostras de Alimentos - Parana, maio a
outubro/2006.
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Fonte: SESA/SVS/DEVS/DVVSA, 2007.

Também para o morango observou-se, além de um maior numero de
amostras com residuos de agrotoxicos, um maior numero de residuos de

agrotéxicos numa mesma amostra, chegando a sete principios ativos (Figura 4).



Figura 4 - Namero de Residuos de Agrotéxicos Detectados
nas Amostras de Alimentos - Parana, maio a outubro de 2006.
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Fonte: SESA/SVS/DEVS/DVVSA, 2007.

A distribuicdo dos principios ativos nas amostras, em fungdo do
preconizado na legislagdo, quanto aos Limites Maximos de Residuos e
autorizacdes de uso, esta demonstrada na Tabela 2.

O grupo quimico dos ditiocarbamatos € o que mais aparece nos diversos
alimentos analisados, sendo detectado 20 vezes, o que representa 36,4% da
presenca total de principios ativos detectados nas amostras. Segundo CASARETT
(2000), a etilenotiuréia, metabolito dos ditiocarbamatos, tem sido associada ao
bloqueio do funcionamento da tiredide.

Alface e morango foram os alimentos que apresentaram residuos de
agrotoxicos nao autorizados, duas amostras de alface apresentaram residuos de
ditiocarbamatos e dez amostras de morango apresentaram pelo menos um dos
seguintes principios ativos nao autorizados, acefato, captana, clorpirifés,
endossulfan, metamidofds, procloraz, e profenofos.

A presenca de residuo de endossulfan em morango é considerada grave,
pois € um agrotdxico classificado pela International Union of Pure and Applied
Chemistry - IUPAC como sendo uma substancia quimica pertencente ao grupo
quimico dos organoclorados. No Brasil é classificado pela Agéncia Nacional de

Vigildancia Sanitaria — ANVISA/MS, como sendo do grupo quimico dos



clorociclodienos, com autorizagdo de uso para as culturas do algodao, cacau,
café, cana-de-agucar e soja, todas culturas de ciclo longo, ao contrario da cultura
do morando que é de ciclo curto e de colheita continua, apresentando
simultaneamente durante a fase de produgao, flores, frutos em formacado e em

maturacgao.



Tabela 2 — Numero de Amostras com Residuos de Agrotoxicos em Alimentos, segundo Principios Ativos

Detectados — Parana, maio a outubro/2006.

S . Alface Batata Maca Morango Tomate
Principio Ativo Total
<LMR|>LMR| NA |<LMR [>LMR| NA | <LMR |>LMR| NA |<LMR|>LMR| NA |<LMR|>LMR| NA

Acefato 2 2 2 6
Azoxistrobina 1 1
Captana 2 2
Carbaril 1
Clorpirifés 3 1 1 5
Difenoconazol 1 1
Ditiocarbamatos* 2 7 3 3 5 20
Endossulfan 1 1
Etiona 1
Fenitrotiona 1
Fenpropatrina 1 1
Iprodiona 1 5 6
Metamidofos 2 2
Procimidona 5 5
Procloraz 1 1
Profenofés 1 1
Total 2 5 12 16 3 10 7 55
Fonte: SESA/SVS/DEVS/DVVSA, 2007.
*em CS;

LMR - Limite Maximo de Residuo.
NA — N&o Autorizado.
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A rastreabilidade total até o produtor rural foi de 50,7%, a alface atingiu o
nivel mais alto, 100% e a macad o mais baixo, apenas 10% de amostras com

identificagdo do produtor rural (Figura 5).

Figura 5 - Rastreabilidade das Amostras Coletadas de
Alimentos - Parana, maio a outubro - 2006.

Rastreabilidade

100% -
90% A
80% A
70% A
60% - [ Distribuidor
B Produtor rural
50% -
40% -
30% A
20% A
10% -
0% - ‘ ‘

Alface Batata Laranja Maca Morango  Tomate Total

Fonte: SESA/SVS/DEVS/DVVSA, 2007.

Do total de 34 amostras em que foi possivel identificar o produtor rural, 20
(58,8%) eram procedentes de produtores do Estado do Parana, 12 (35,3%) de
Sao Paulo e duas de Santa Catarina.

As duas amostras insatisfatorias de alface, conforme visto anteriormente na
Tabela 2, referiam-se a producdo do Estado do Parana. Duas, das oito amostras
de morango em que foi possivel obter a rastreabilidade até o produtor rural do

Parana, foram consideradas insatisfatérias (Tabela 3).
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Tabela 3 — Numero de Amostras de Alimentos com Rastreabilidade até o

Produtor Rural

em Relagao ao Estado Produtor -

Parana, maio a

outubro/2006.

Alimento N° de N° de amostras
amostras com rastreabilidade até o produtor rural
analisadas Total PR SC SP

Alface 10 10 10

Batata 10 6

Laranja 10 4 2

Maca 10 1 1

Morango 17 8 8

Tomate 10 5 1 4

Total 67 34 20 2 12

Fonte: SESA/SVS/DEVS/DVVSA — 2007.
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CONCLUSOES

Os resultados obtidos no quinto ano do Programa de Analise de Residuos
de Agrotoxicos em Alimentos - PARA demonstram a necessidade de aumentar o
quantitativo de amostras analisadas no Estado.

Do total de 67 amostras analisadas, 13,4% foram insatisfatérias pela
presenca de residuos de agrotdoxicos Nao Autorizados e/ou acima dos Limites
Maximos de Residuos estabelecidos pela legislacdo vigente. O morango e a
alface foram os alimentos que apresentaram amostras insatisfatérias,
respectivamente 41,2% e 20%.

Apesar de terem sido analisadas apenas seis das nove horticolas previstas
€ um numero menor de amostras, os resultados demonstram que o morango
continua sendo uma cultura critica, pelo uso de agrotoxicos ndo autorizados,
presenca de residuos acima dos Limites Maximos de Residuos — LMRs
estabelecidos e maior concentragao de diferentes principios ativos nas amostras.

A duas amostras de alface foram insatisfatérias pela presenca de residuos
de agrotéxicos do grupo quimico dos ditiocarbamatos, ndo autorizados para uso
nesta cultura. Para batata, macd e tomate os residuos encontrados estavam
abaixo dos Limites Maximos de Residuos estabelecidos pela legislacao.

O grupo quimico dos ditiocarbamatos foi o0 que mais apareceu nos diversos
alimentos analisados, com 36,4% de presenca.

A rastreabilidade total até o produtor rural foi de 50,7%, a alface atingiu o
nivel mais alto, 100% e a macad o mais baixo, apenas 10% de amostras com
identificacdo do produtor rural.

Ha necessidade de melhoria da rastreabilidade até o produtor rural,
principalmente para macga. A Instrugdo Normativa Conjunta n° 09, de 12/11/2002,
do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento - MAPA, Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria - ANVISA e Instituto Nacional de Metrologia, Normatizacao
e Qualidade Industrial - INMETRO, desde que implementada, pode melhorar esse

cenario.
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