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PERGUNTAS E RESPOSTAS REFERENTES A RESOLUCAO SESAN°®469/2016 — que
dispde sobre o:

REGULAMENTO TECNICO PARA O FRACIONAMENTO DE PRODUTOS
DERIVADOS DE ORIGEM ANIMAL EM ESTABELECIMENTOS VAREJISTAS
COM ATIVIDADE DE AUTOSSERVICO.

1* Como proceder nos estabelecimentos (ex: acougues,panificadoras,mercados e outros)
gue temperam carnes para assar ,com venda no proprio local direto ao consumidor ( ex:
frango assado, carne assada, linguica assada).Precisam ter servico de inspecdo da
agricultura?

Resposta: Nao, mas devero:

- Somente temperar e assar produtos de origem animal inspecionados em sua origem pelo
orgéo da agricultura;

-Enquadrar o ramo de atividade do estabelecimento para servigo de alimentacdo (preparo de
alimentos para pronto consumo);

-Ter &rea propria para o preparo do alimento, seguindo os critérios de boas préaticas para
servicos de alimentagéo, conforme prevé a RDC n° 216/2004 - ANVISA.

2*0s acougues e similares inspecionados pelo servico de inspecdo da agricultura,
enquadrados no itens 5 e 6 da resolucdo, poderdo ser fiscalizados pela vigilancia
sanitaria?

Resposta: Sim, nas atividades que se referem a salde do trabalhador, ambiental e na &rea de
venda ( temperatura dos produtos nos balcdes refrigerados, rotulagem e outras).A producéo
fica sob a fiscalizacdo do servico de inspecdo da agricultura, conforme Nota Técnica 007/13 —
SESA.

3*0Os acougues podem fazer desossa de meias carcacas? Quais cortes sdo permitidos?
Resposta: De acordo com Resolugdo DIPOA n° 002, de 08 de marco de 1999 — art.6° e
PORTARIA n° 89, de 15 de julho de 1996 - Ministério da Agricultura que Institui o Programa
de Distribuicdo de Carnes Bovina e Bubalina ao Comeércio Varejista, previamente embaladas e
identificadas (Portaria em anexo para consulta), os agcougues (comércio varejista) somente
poderdo receber dos frigorificos cortes secundarios do Dianteiro  ( paleta e dianteiro
sem paleta) e cortes secundarios do Traseiro ( traseiro serrote  ( lombo,lombo-alcatra,alcatra-
coxdo e coxdo) e ponta de agulha) , o que estiver fora destes cortes permitidos, o
estabelecimento devera ficar sob a fiscalizacdo do servico de inspecao da agricultura.

E com relacdo as carnes suinas, ovinas e caprinas os agcougues poderdo receber meia carcaca.

Lembrando: Todo estabelecimento com a atividade de Autosservigo de produtos carneos in
natura e de fabricacgdo, deverdo estar sob a fiscalizagdo do servigo de inspecédo da agricultura.

Os estabelecimentos que fracionam produtos carneos in natura e moem carne na presenca do
consumidor, ndo precisardo estar sob a fiscalizacdo do servico de inspecdo da agricultura,
apenas da vigilancia sanitaria. As pecas expostas ao consumidor deverdo estar armazenadas
em balcdo refrigerado em temperatura de até 5°C e vender com cortes a vista do consumidor.
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4*Qs estabelecimento com diversas areas de producdo de alimentos (ex:supermercados),
poderao ter o mesmo Responsavel Técnico - RT para as diversas areas?

Resposta: Sim, o profissional respondera pelas questdes técnicas relativas as boas praticas de
manipulacédo e producédo dos alimentos.

5*Como posso saber se o RT estd qualificado para atender a atividade do
estabelecimento (alimentos)?

Resposta: Devera apresentar Certiddo de Responsabilidade Técnica do conselho competente,
que é o documento que atesta que aquele profissional é qualificado para a funcao.

6 *A carga horaria do RT ndo poderia ja estar fixada nesta Resolu¢do?
Resposta: Nao, pois ndo compete a Secretaria da Saude estabelecer e fixar carga horaria de
trabalho de RT, e sim do conselho de classe competente.

7*Como verifico a acdo do RT no estabelecimento?

Resposta: Solicitar a presenca do profissional no momento da inspegdo. Verificar o0s
documentos de controle e todos os registros de producédo(fracionamento) da empresa, com a
assinatura do RT, verificar os cursos de boas praticas de manipulacdo dados em treinamento
aos funcionarios.

8*A validade dos produtos derivados de origem animal que sdo fatiados, fracionados e
embalados na atividade de Autosservico, poderia ser fixada por esta Resolu¢ao?
Resposta: Ndo. Conforme o sub-item 3.6 desta Resolucdo, a validade devera ser igual ou
inferior ao produto original. Quem determina a validade do produto é o préprio
estabelecimento, que devera seguir o critério mencionado da Resolucdo, realizar controle de
vida de prateleira de seus produtos sob orientacéo do RT.

9*0Os produtos como carne temperada, carne moida, espetinhos e outros, produzidos no
estabelecimento poderdo estar expostos na area de venda em bandejas (a granel), nos
balcdes refrigerados?

Resposta: Nao. Sdo produtos que deverdo estar sob a fiscalizacdo e registrados pelo servigo de
inspecdo da agricultura. Na area de venda deverao estar embalados e rotulados.

10*Estabelecimento sem atividade de Autosservico, que fraciona na presenca do
consumidor produtos que chegam em embalagens maiores, como proceder?

Resposta: Os produtos devem vir de sua origem, rotulados e com o selo de inspegdo da
agricultura, devendo ser mantidos em sua embalagem original (com o rétulo) no balcdo
refrigerado, com o fracionamento na presenca do consumidor conforme quantidade solicitada.

11*Em estabelecimentos sem a atividade de Autosservico, com venda direta ao
consumidor, os frios (queijos,embutidos) poderdo ser fatiados com antecedéncia, para
facilitar nos horarios de maior movimento?
Resposta: Sim, desde que:
- Sejam mantidos em utensilios (potes/caixas) com tampas, lavaveis e de facil higienizacao.
- Higienizacéo diaria dos utensilios ;
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- Durante a venda e atendimento, devem ser mantidos sob refrigeracéo de 5°C, nos utensilios
com tampa;

- Os produtos deverdo ser vendidos no mesmo dia do fatiamento;

- Indicacdo nos utensilios com tampa, da data e horario do fatiamento.

12*Um estabelecimento com atividade de Autosservigo para produtos derivados de
origem animal e com outros tipos de producbes , podera utilizar da mesma sala
climatizada?

Resposta: Sim,desde que:

-Se utilize de barreiras técnicas como: horarios diferenciados e/ou dias diferenciados de
producdo durante a semana;

-Boas praticas de fabricacdo quanto a higienizacdo dos equipamentos e utensilios para evitar a
contaminacdo cruzada, principalmente quanto as questdes de glaten e outros alergénicos.
-Elaboracéo de POP sob a orientacéo do RT.

13*Na rotulagem dos produtos produzidos na atividade de Autosservico, devera constar
a Informacéo Nutricional?

Resposta: N&o. Conforme a RDC n° 360/2003 — ANVISA, item 1 — sub-item 9, os produtos
fracionados nos pontos de venda a varejo, comercializados como pré-medidos ficam isentos
de declarar na rotulagem a Informacdo Nutricional, mas atender as demais exigéncias
obrigatdrias de rotulagem.

Se os produtos séo fabricados no proprio estabelecimento, além das informacdes obrigatérias
de rotulagem, devera ser declarado a Informacdo Nutricional nos rétulos.

Divisdo de Vigilancia Sanitaria de Alimentos
Centro Estadual de Vigilancia Sanitaria
DVVSA/CEVS/SVS
SESA

SUPERINTENDENCIA DE VIGILANCIA EM SAUDE — SVS
CENTRO ESTADUALDE VIGILANCIA SANITARIA — CEVS
DIVISAO DE VIGILANCIA SANITARIA DE ALIMENTOS - DVVSA

Rua Piquiri, 170 — Rebougas — 80.230-140 — Curitiba — Parana — Brasil — Fone: (41) 3330-4472 Fax : 3330-4535

www.saude.pr.gov.br - visa@sesa.pr.gov.br




GOVERNO DO ESTADO
Secretaria da Saiude

RESOLUCAO 469/2016 — INSTRUTIVO

Atividade Autosservico: € a atividade de comercializagdo no proprio
estabelecimento, sem distribuicdo, de produtos derivados de origem animal
fracionados, manipulados e embalados na auséncia do consumidor e que figuem
expostos a disposicédo dos consumidores.

Derivados de Produtos de Origem Animal: entende-se como produtos derivados,
os produtos de origem animal industrializados e inspecionados na origem, sendo
estes os frios diversos, embutidos, salgados e outros que para sua facilidade de
venda no comércio varejista podem ser fatiados e vendidos em unidades menores.

PRODUTO Auséncia do Presenca do
consumidor Consumidor
Derivados de Produtos de Sala climatizada - RT e | N&o precisa RT
Origem Animal fracionados demais critérios da
(frios,salsicha,lingtiica e Resolucédo Seguir BPF
outros) Produto com inspecao
Produto com inspecéao na origem
na origem
Carne in natura fatiada SIM ou SIP Idem anterior
Carne moida SIM ou SIP Idem anterior
Carne temperada SIM ou SIP SIM ou SIP

Todos estabelecimentos com Licenca Sanitéria

SIM : Servico de Inspecao Municipal
SIP : Servico de Inspecao Estadual
BPF : Boas Praticas de Fabricacao
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